Cebulka Marynowana

Dodano: 2004-08-28 22:56:46
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 5030 razy.

75 dkg Cebuli pertowej

2 tyzKki stotowe soli

375 ml octu 5%

10 dkg cukru

1tyzeczka przypraw do marynowania

Obra¢ cebulki. Aby sie tatwiej obierato pola¢ cebulki wrzatkiem. Wsypaé obrang cebulke do wrzacej wody i trzymaé
na ogniu 1 minute, odcedzi¢ i przela¢ zimna woda. Rozmieszaé sol z &frac12; litra wody i zala¢ cebulke,
pozostawi¢ ja na 12 godzin. Odcedzi¢ cebulke wtozy¢ do stoikow. Cukier, ocet, przyprawy zagotowac ,. Gorgcym
wywarem zala¢ cebulke w stoikach i zapasteryzowaé . Cebulka nadaje sie do jedzenia po 48 godzinach.
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