CIASTO PRZEKLADANE

Dodano: 2004-12-21 15:58:17
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 8592 razy.

CIASTO:

4 jaja,

1 szklanka cukru,

1 kostka margaryny,
6 szklanki maki,

2 tyzeczki proszku do pieczenia.
MASA:

1 margaryna,

1,5 szklanki cukru,

1 tyzka kakao,

1 litr mleka,

7 tyzeczek maki,

1 cukier waniliowy.

CIASTO:

Jaja ubi¢ z cukrem. Margaryne posieka¢ z makg wymieszang z proszkiem do pieczenia, doda¢ do tego ubite jaja
z cukrem i zagnies¢ . Ciasto podzieli¢ na 8 czesci, kazdg rozwatkowa¢ na blache i piec w temperaturze
0k.160&ordm;C na jasnoztoty kolor. Placki bedg dos¢ cienkie i przy zdejmowaniu z blachy nalezy uwazac¢ by sie

nie potamaty.
MASA:

Margaryne rozpusci¢ w garnku, doda¢ make, cukier, kakao i razem gotowac¢ . Nastepnie doda¢ mleko i gotowa¢ az
masa zgestnieje. Goraca masg przetozy¢ placki. W trakcie przygotowywania mase nalezy ciggle miesza¢ poniewaz

tatwo moze sie przypali¢ . Ciasto pola¢ polewa czekoladowa.
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