Drozdzdéwka

Dodano: 2004-12-26 16:08:10
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 5677 razy.

1 kg maki biatostockiej,

szczypta soli,

1 szklanki cukru,

4 tyzKki oleju,

1/2 kostki masta lub margaryny,

1/2 litra mleka,

5 dkg drozdzy,

20 dkg rodzynek,

1 jajko,

2 z06ttka.

Maka + sdl. Rozczyn drozdze + 1/2 tyzki cukru. Kilka tyzek cieptego mleka + 1 tyzka maki. Do maki rozczyn + mleko
+ olej + jajka + z6ttka i wymiesza¢ + doda¢ rozpuszczone masto dodaé rodzynki.

1 godzina ma rosna¢ , rozdzielic posmarowaé biatkiem. Wstawi¢ do piekarnika 2 poziom, 45 min., 150*C.

Nadestat: M.Ostrzyzek <wenus.wenus1@wp.pl>
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