Zupa grzybowa czysta z tazankami

Dodano: 2004-12-26 16:35:43
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 4028 razy.

Bulion grzybowy, 2 kostki

6 kapeluszy suszonych grzyboéw,
1 cebula,

1 marchew,

natka pietruszki,

pieprz,

tazanki,

5 tyzek maki,

1 jajko,

sol.

Grzyby namoczy¢ w szklance wody, nastepnie ugotowa¢ w wodzie, w ktérejsie moczyty dodajac warzywa.

Grzyby wyjac , pokroi¢ w paseczki. Wywaruzupetni¢ woda, wrzuci¢ kostki bulionowe. Zagotowa¢ , doprawié
pieprzem.Podawac ztazankami. Lazanki: Z maki, jajka i soli zagnies¢ ciasto, cienko rozwatkowaé ,pokroi¢ paski 2
cm i kroi¢ na kwadraty. Ugotowa¢ w wrzacej osolonejwodzie.

Czas przygotowania: 30 minut

Czas oczekiwania: okoto 1 godziny

Nadestat: M.Ostrzyzek <wenus.wenus1@wp.pl>
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