Sernik czarno-biaty

Dodano: 2004-12-26 16:47:32
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 6457 razy.

1 Budyn o smaku waniliowym,
1 Cukier wanilinowy WINIARY,
5 jajek,

1,5 szkl. cukru,

1 kostka miekkiego masta,

1 kg sera mielonego na sernik,
1 tyzka maki pszennej,

2 tyzki skorki pomaranczowe;j,
2 tyzki rodzynek

Ciasto:

2 szkl. maki (300 g),

3/4 szkl. cukru pudru,

3/4 kostki masta,

2 tyzKki kakao,

1 jajko

1 tyzka kwasnej Smietany,

1 tyZzeczka proszku do pieczenia.

Biatka oddzieli¢ od zottek. Zottka utrzeé z cukrem i Cukrem wanilinowym,biatka ubi¢ na piane. Do utartych z6ttek

doda¢ masto i razem miksowac .Nastepnie dodac¢ ser, Budyn (proszek) i make. Na koniec potgczy¢ z piang.Dodac
bakalie. Ciasto: Mgke posieka¢ z cukrem, mastem, kakao i proszkiem do pieczenia.Doda¢ jajko i $mietane.

Zagnie$¢ ciasto i wstawi¢ na pot godziny doloddéwki, nastepnie podzieli¢ na 2 czesci. Jedng rozwatkowac i przetozy¢ do
wysmarowanej mastem tortownicy. Na ciasto wytozyé mase serowg izetrze¢ na tarce o grubych oczkach

pozostate ciasto. Wstawi¢ donagrzanego do 180°C piekarnika i piec przez okoto 60 minut.

Czas przygotowania: 30 minut

Czas oczekiwania 30 minut Czas pieczenia: 60 minut

Nadestat: M.Ostrzyzek <wenus.wenus1@wp.pl>

jako cukiernik z krakowskiej cukierni,musze przyznac ze pomysl calkiem niezly,nawet sam sprobuje,aczkolwiek zastanawia mnie
to ciasto na spodzie(beton)ale zobaczymy.moze warto.proponuje oddzielic troche sera,wymieszac z przesianym kakaem,i

zrobic"mozajke"na wylanej masie serowej.NARX
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