Drobne pierniki

Dodano: 2004-12-26 20:49:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 3402 razy.

1,25 kg maki,

40 dkg cukru,

25 dkg miodu,

5-10 dkg ttuszczu,

2 jaja,

karmel,

1,5 tyzeczki sody oczyszczonej,

tyzeczka przyprawy piernikowej (cynamon, goz dziki, pieprz, gatka muszkatotowa - uttuczone i przesiane),
206ttko do posmarowania, masto do formy, lukier do ozdobienia.

Przyrzadzi¢ karmel: 2 dkg cukru zrumieni¢ silnie na patelni, wlaé 1/8 | wody, zagotowa¢ . Stopi¢ ttuszcz. Cukier

zala¢ goragcym karmelem, wymiesza¢ . Gdy cukier rozpusci sie, doda¢ miod, przyprawy, zagotowac , ostudzi¢ . Make
przesia¢ do miski (cze$¢ odtozy¢ do podsypania), dodaé midd, sode, jaja, ttuszcz, wymieszac¢ tyzka. Wytozy¢ na stolnice,
podsypa¢ maka. Zagnies¢ niezbyt twarde ciasto, wyrobi¢ bardzo starannie. Wycig¢ pierniczki i upiec je.

Nadestat: M.Ostrzyzek <wenus.wenus1@wp.pl>
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