Tarta truskawkowa z bitg smietang

Dodano: 2004-12-27 21:58:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 6024 razy.

Ciasto:

1 1/2 szklanki maki pszennej,

1/2 szklanki cukru pudru,

100 g margaryny,

1 z6ttko,

3-4 tyzki $Smietany (12%),

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia.
Ponadto:

400 g truskawek,

200 ml $mietany (30%),

1 opakowanie galaretki truskawkowej,
3 tyzki dzemu truskawkowego,

4 tyzeczki cukru.

Ciasto:

1)Make z potaczy¢ z cukrem pudrem oraz proszkiem do pieczenia i przesia¢ przez sito.
2)Doda¢ margaryne, posiekac .

3)Dodac¢ s$mietane i z6ttko.

4)Zagnies¢ ciasto i wstawi¢ na 30 minut do lodéwki.

Tarta truskawkowa:

1)Truskawki oczysci¢ , optukaé i pokroié .

2)Galaretke przygotowaé wedtug przepisu na opakowaniu, ostudzic .

3)Ciasto rozwatkowaé na wymiar blaszki o srednicy 18 cm i przetozy¢ do formy.
4)Piec w temperaturze 200-220 st.C przez 10-15 minut, a nastepnie ostudzi¢ .

5)Na ciasto wytozy¢ dzem, doktadnie rozsmarowac , nastepnie utozy¢ truskawki, zala¢ tezejaca galaretkg i wstawi¢ do
schtodzenia.

6)3nietane schtodzié iubi¢ z cukrem, a nastepnie szprycowaé dekoracyjnie na ciescie.

Nadestat: M.Ostrzyzek <wenus.wenus1@wp.pl>
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