Przektadaniec budyniowo-serowy

Dodano: 2004-12-28 22:36:47
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 4333 razy.

Ciasto:

2 szklanki maki pszennej,

1/2 szklanki cukru,

125 g margaryny,

2 jajka,

1 z6ttko,

2tyzeczki proszku do pieczenia.

Masa budyniowa:

1 1 mleka,

3 opakowania budyniu czekoladowego bez cukru.
Masa serowa:

1/2 szklanki curku,

4 serki waniliowe (po 125 g),

125 g margaryny,

3 zottka,

4 biatka,

1 opakowanie budyniu $mietankowego bez cukru.
Ponadto:

ttuszcz do wysmarowania blaszki.

Ciasto:

1)Wszystkie sktadniki wymieszac izagnie$¢ ciasto.

2)Blaszke o wymiarach 21x26 cm wysmarowa¢ ttuszczem.
3)Ciastem wytozy¢ spdd i boki formy.

Masa budyniowa:

1)Budyn przyrzadzi¢ wedtug przepisu podanego na opakowaniu.
Masa serowa:

1)Margaryne utrze¢ z cukrem.

2)Dodac¢ zottka i serek waniliowy. Wsypa¢ budyhn w proszku. Delikatnie wymieszac .

3)Z biatek ubi¢ sztywna piane, doda¢ do utartej masy i wymieszac .
Przektadaniec budyniowo-serowy:

1)Goraca mase budyniowg wylaé¢ na ciasto, wystudzic .

2)Mase serowg przela¢ na zimny budyn.

3)Piec okoto 50 minut w temperaturze 180 st.C.

4)Udekorowaé wedtug uznania.

Nadestat: M.Ostrzyzek <wenus.wenus1@wp.pl>
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