Rolada z bitg smietang

Dodano: 2004-12-30 22:34:27
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 4682 razy.

Ciasto:

1/2 szklanki maki pszennej,
2 tyzki maki ziemniaczanej,
4 jajka,

7 tyzek cukru.

Bita Smietana:

300 g $mietany (36%),

1 tyzka cukru pudru.
Ponadto:

pergamin,

ttuszcz do posmarowania pergaminu,
folia aluminiowa.

Ciasto:
1)Oddzieli¢ biatka od z6ttek.

2)Z6ttka utrze¢ z cukrem dodajac ubitg piane z biatek, nastepnie obie maki.
3)Na blaszce o wymiarach 10x30 cm utozy¢ papier pergaminowy lub folie posmarowang ttuszczem.
4)Ciasto wla¢ do formy i piec w temp. 180 st.C przez 20 min.

Bita smietana:
1)$nietane ubi¢ z cukrem.
Rolada z bitg $mietanag;

1)Ciasto wyja¢ z piekarnika, przykry¢ pergaminem i wilgotng Sciereczka. Gdy wystygnie oderwac¢ papier od

spodu.

2)Ciasto posmarowac bitg $mietang, zwing¢ rolade, zawing¢ w folie aluminiowg i wstawi¢ na 4 godziny do lodéwki.

3)Udekorowaé¢ wedtug uznania.

Nadestat: M.Ostrzyzek <wenus.wenus1@wp.pl>

SUper sa te przepisy ja wystatam e-maila z pytaniem.. prosze o odpisanie...Czy to "ciasto" to inaczej biszkopt??? Bo ja mam przepis
ze jeszcze do biszkoptu dodaje sie 1/2 szkalnki moaki ziemniaczane;j.. :/

Nadestat(a):Majka <koczo.w@vp.pl> 2006-07-05 15:07:42
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