Sernik z rosg

Dodano: 2004-12-30 22:45:19
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 5634 razy.

Masa serowa:

1 kg sera przekreci¢ przez maszynka,
1/2 szklanki oleju,

2 szklanki mleka,

2 jaja + 4 z6ttka,

1 szklanki cukru,

1 budyh $mietankowy,

aromat cytrynowy.

Wszystko sktadniki wymieszaé miksowac .
Ciasto:

30 dkg maki - 2 szklanki,

10 dkg cukru pudru - 1/2 szklanki,

1 jajko + 2 zo6ttka,

1 tyzeczka smalcu,

2 tyzeczka proszku do pieczenia.

Zagnie$¢ ciasto jezeli nie bedzie sie chciato zagnies¢ , mozna dodaé¢ kwasnej Smietany. Rozwatkowaé wytozy¢é na dno
blachy, wyla¢ ser i piec 50 min. (ser bedzie troche rzadki). Ubi¢ 6 biatek z 1 szklanki cukru. Po uptywie 50 min.
wytacz ser z piekarnika wytozy¢ piane na wierzch piec jeszcze 15 minut (ser zgestnieje podczas pieczenia).

Nadestat: M.Ostrzyzek <wenus.wenus1@wp.pl>

Pieklam wiele razy , jest naprawde pyszny ..poprostu niebo w gebie ...polecam goraca....
Nadestat(a):DUSZKA <kkmaciejczyk@shaw.ca> 2006-08-11 07:08:24
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