Kopiec kreta

Dodano: 2005-02-09 21:37:53
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 25959 razy.

- 2 pudeleczka masla roslinnego po 250 g
- 1 szklanka cukru

- 6 zottek

- 6 tyzek kakao

- 3 szklanki maki pszenne;j

- 2 tyzeczki pr.do pieczenia

- 1 kg.bananéw

- 1 szklanka przegot.goracej wody

- 30 g.zelatyny (2 mate opakowania)

- 4 kubeczki $mietany 30%

- 1 szklanka cukru pudru (moze byc troche mniegj)

- masto roslinne,cukier,z6ttka i kakao-zmiksowac¢ .Dozmiksowanej masy dodac 3 szklanki maki wymieszanej
z pr.do pieczenia.Wymieszac.Dodac ubita piane z 6 bialek z odrobina soli.Lekko wymieszac.przelozyc

na duza blache (prostokatna) i piec 50 min.-180C.Z wystudzonego ciasta zerwac tyzka wierzchnia

warstwe ciasta (sporo)zostawiajac brzegi i spod.Rozlozyc przekrojone banany, w 1 szklance

przeg.gor.wody rozpuscic 30g.zelattyny.4 kubeczki $miet. ubic z cukrem pudrem,dodac jeszcze ciepla
zelat.-wymieszac.Przelozyc ubita smietane na banany.Na to posypac pokruszone ciasto, zebrane z
wierzchu.odstawic na 1 godz. do lodowki.Smacznego!

Nadestat: Rysia <>

to ma podobny smak do kpoca kraeta doktora.edgeral’|

Nadestat(a): 2005-08-26 16:08:26

dziekuje ze mogtam skozysta¢ z przepisu
Nadestat(a):diana <dajan7@vp.pl> 2006-04-14 11:04:09

Czy napewno wyglada on tak samo jak w reklamie?
Nadestat(a):Monika <MONIKAPATERSKA@OP-PL.> 2006-05-19 11:05:40

Bardzo dobre ciasto- w smaku przypomina oryginat:) polecam i dziekuje za przepis:)
Nadestat(a):

Mam 18 lat, wczoraj upiektam kopiec kreta. Jestem bardzo zadowolona, jest smaczny. zmienitam tylko "budowe".. Upiektam spdd na
blasze o szerokosci piekarnika..zdjetam gorng warstwe, wytozytam bananami itd.. tak jak w przepisie. Pz niej podzielitam na dwie rowne
czesci i potozytam jedng na druga. Takze wyszedt mi kopiec kreta- przektadaniec. Fajnie wyglada :D. Dzi$ moja rodzina przyjedzie i

skonsumuje, zobaczymy czy przezyjq ;P
Nadestat(a):Agnieszka 2009-05-02 14:05:52

Wilasnie pieke wedlug tego przepisu :)Jak narazie wszystko wyglada pomysinie :) Dzieki ze dalas przepis !!!
Nadestat(a):SZ0SZ020 <szoszo199@wp.pl> 2009-07-25 11:07:57

To ciasto jest duze czy mate wielko$ci babeczki
Nadestat(a):skc 2009-08-10 18:08:24

Przepis na ciastka do herbaty!!

-25dag maki pszennej(!

-15dag maki ziemniaczanej [

-25dag margaryny [

-10dag cukru pudru,cukru waniliowego!(!

|

Wszystkie dodatki wtozyc do duzej miski i zagniesc na jednolite gladkie ciasto.Rozwatkowac i wykrawac rézne wzory,wytozyc je na
wytozonej papierem do pieczenia blachach i piec na ztoty kolor temperatura ok.170*C[!

Nadestat(a):

Przepis na ciastka dodatem tutaj: http://kuchnia.now.pl/przepis.php?NUMER=9631
Nadestat(a):MM 2009-12-01 15:12:03

super dzieki
Nadestat(a):mati <siarzynski_mateusz@wp.pl> 2009-12-15 18:12:33

Niedobre
Nadestat(a):xD 2010-07-27 10:07:27
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