Watrobka w winnej zalewie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2453 razy.

pot kg watrébek drobiowych,

3/4 | wina biatego wytrawnego,

¢ wier¢ kg winnych jabtek,

ziota prowansalskie,

biaty pieprz mielony,

ttuszcz do smazenia

Watrébki oczysci¢ z bton, optukac , wiozy¢ do wina z ziotami na co najmniej dwie godziny. Po tym czasie wyja¢ i

obsmazy¢ na ttuszczu. Jabtka pokroi¢ na ¢ wiartki /nie obiera¢ /, wyja¢ gniazdka nasienne. Doda¢ do watrébek. Dusié¢
razem ok. 20 min ostroznie mieszajac - ¢ wiartki jabtek powinny pozostaé w catosci.
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