Malakoff - bez pieczenia

Dodano: 2005-02-28 14:07:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 3767 razy.

25 dkg podtuznych biszkopéw

PONCZ: 1/2 szklanki biatego wina, 50 ml rumu, 1-2 cukru

DO PRZEELOZENIA: 2-3 tyzki kremu porzeczkowego lub malinowego, 1/2 szklanki mleka, 1 budyn
waniliowy, 4 tyzki cukru, 25 dkg masta, 3 tyzki cukru pudru, 15 dkg uprazonych na patelni ptatkow
migdatowych, bita $mietana(np $niezka), kilkanascie nieduzych herbatnikéw do dekorac;ji.

Ugotuj budyh z mlekiem i cukrem, ostudz . Masto utrzyj z cukrem pudrem, nie przerywajac ucierania dudawaj
po tyzce zimny budyn. Wymieszaj sktadniki ponczu. Tortownice wytdz biszkoptami, nasgcz potowg ponczu.
Podgrzej dzem, potowe rozt6z matymi kleksami na biszkoptach. Posmaruj grubo cze$cig kremu, posyp 1/3
ptatkéw, utéz drugg warstwe i wstaw do lodowki. Gdy krem stwardnieje, zdejmij obrecz tortownicy, posmaruj
boki ciasta resztg kremu lub bitg $mietang, obsyp boki pozostatymi ptatkami migdatowymi. Udekoruj rozetami z
bitej Smietany i herbatniczkami. Najlepiej smakuje nastepnego dnia... o ile dotrwa do tego czasu :)

Nadestat: krzysiek <ccosh@op.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

