Wersal

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2392 razy.

likier Cointreau - 20 ml,

rum Bacardi - 20 ml,

sok ze Swiezej cytryny - 10 ml,

woda "Perriere"(niegazowana, mozna zastgpi¢ inng) -40ml

pastis - 1 dash (8 - 10 kropli).

Do shakera wrzuci¢ pare kostek lodu, wlewa¢ ingrediencje

w nastepujacej kolejnosci : sok z cytryny, likier, rum, pastis, woda. Zamkng¢ szczelnie naczynie i potrzasaé¢ 10
sekund, aby sktadniki doktadnie sie potgczyty i schiodzity.

Nastepnie zawarto$¢ shakera przela¢ przez sitko do kieliszka koktajlowego. Kielich udekorowwaé ¢ wiartka
cytryny z fantazyjnie przyszpilong czerwong wisienkg

koktajlowg i Swiezymi listkami miety.

Cointreau (czyt. kuetro) - francuski biaty likier pomaranczowy,
Bacardi (czyt. bakardi) - lekki rum kubanski o mocy 40%,

pastis (czyt. pasti) - anyzowy aperitif, ktéry po rozcienczeniu z woda nabiera mlecznego zabarwienia.
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