Wielkanocny zurek

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4804 razy.

1 litr rosotu,

500 ml zurku,

10 dag gestej, kwasnej Smietany,
tyzka maki,

mejeranek,

sol, pieprz,

30 dag szynki lub chudej kietbasy,
jajka na twardo (tyle, ile porcji

zurku chcemy podac ).

Zagotowac rosét, wlaé do niego Zurek.
Zamiesza¢ . Przyprawi¢ do smaku sola, pieprzem oraz majerankiem. Gotowa¢ jeszcze przez okoto 5 minut.

Wedline pokroi¢ w kostke sredniej wielkosci, obrane jajka na nieduze czastki. Wedline i jajka przetozyé do

miseczek.

Make rozprowadzi¢ $mietang, wla¢ do zupy.

Zurek gotowaé przez okoto 2 minuty. Gorgcy nalewaé do miseczek i natychmiast podawac .
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