STRZEPIEC

Dodano: 2005-03-11 12:35:27
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 5920 razy.

3 szkl.maki

1 p palmy

1 szkl.cukru

4 z0ltka

2 tyzeczki proszku do pieczenia
2 plaskie tyzki kakao
kisiel,owoce

Palme,cukier,mgke,z 6ttka,proszek siekamy i wyrabiamy.Dzielimy na trzy czes$ci.Jedng z nich tgczymy z kakao.Jasng
Scieramy na dno formy wysmarowanej i wysypanej butkg tartg.Na to owoce i ciemne ciasto.Ubijamy piane z

bialek z 0,5 szkl cukru pudru i 2 tyzkami kislu.Ukladamy to na ciemne ciasto.Na to $cieramy trezcig czesé
ciasta.Pieczemy okolo 40 min.

Nadestat: MS <>

Chetnie bym to ciasto wyprébowala ale mam jeszcze pare pytan:[]
ile jest 1p palmy(]

ile bialek dodajel

kisiel-proszek czy ugotowany!]

ciemne ciasto tez scieracl

jakie owoce!(]

jaka forme-tortownice lub blachel]
2222227272222222222222222222222222727?

Nadestat(a):ilona 2006-08-11 08:08:46

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

