Szarlotka

Dodano: 2005-03-11 13:04:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 8740 razy.

1/2 kg maki krupczatki

4 z¢6ttka

1 szkl.cukru

1/2 btl.gestej Smietany

1 czubata tyZzeczka proszku do pieczenia
3/4 p margaryny

cukier waniliowy

Make,cukier,proszek cukier waniliowy,margaryne,z 6ttka sieckamy i zagniatamy oraz dodajemy $mietane.3/4
ciasta wyloz¢ na blache wysmarowang ttuszczem i wysypang butka tartg i naklu¢ widelcem.Na to jablka.Na
wierzch pozostate ciasto.Mozna zrobi¢ ozdobna krateczke.Piec w 180 C okolo 50 min.

Nadestat: MS <>

a moze 3 szklanki krupczatki,6tyzek $mietany,margaryna,4z6ttka,1/2szklanki cukru pudru,1tyzeczka proszku do pieczenial’l
jak uformuje sie ciasto ,dac do lodéwki,najlepiej na catg noc.[

3/4 ciasta rozlozyc na blaszce(mozna dodac do ciasta starta skorke cytryny-tylko nie za duzo!)na to jabtka starte,potem ubite
bialka(4 z 1/2szklanki cukru),a na to reszte cisata zetrzec(

pyszna,smacznego.
Nadestat(a): 2006-03-22 08:03:46

Nadestat(a): 2006-03-22 09:03:44
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