
Faszerowane pieczarki
Dodano:  2005-03-21 14:57:25
Język: niezdefiniowany
Odwiedzono: 3124 razy.

większe pieczarki około 10 szt.
2 ząbki czosnku
pęczek natki pietruszki
sok z cytryny
1/2 paczki masła
1 jajko
4 kromki pieczywa tostowego bez skóry
sol, pieprz

Pieczarki obrać, odciąć ogonki.Ogonki zmiksować i skropić sokiem z cytryny.Do ogonków dodać czosnek i
natke pietruszki.Zmiksować.Dodać masło, jajko, sól i pieprz oraz zmiksować. Pieczywo namoczyć w mleku a
nastepnie odcisnąć i dodać do farszu.Wymieszać.Napelniać kapelusze.Zapiekać 20 min. w 180C a na koniec
chwilę zapiec od samej gory aby się zarumieniły.

Nadesłał:  <>
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