
Szybki sernik-"Palce lizac"
Dodano:  2005-03-23 19:46:31
Język: niezdefiniowany
Odwiedzono: 5000 razy.

0,5 kg sera połtłustego
2 galaretki cytrynowe
2 galaretki wisniowe
15 dag cukru
truskawki
biszkopty

2 galaretki rozpuscic w połowie wody podanej na opakowaniu.Po przestudzeniu wymieszac ze
zmielonym serem i cukrem.Dno tortownicy wylożyc biszkoptami,wylac na to wczesniej przygotowana
mase.Włozyc do zamrazalnika.Nastepnie na wierzchu połozyć truskawki,lub inne owoce i zalac to
galaretkami.Ponownie włożyc do zamrazalnika na 1 godzine.SMACZNEGO!!!!!

Nadesłał: MARZENA N <meggin1@wp.pl>
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