CIASTO Z CHALWA

Dodano: 2005-04-12 16:37:34
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 14359 razy.

Biszkopt:

&#8226;5 jajek

&#8226;1 szkl. maki

&#8226;1 szkl. cukru

&#8226;2 tyzeczki proszku do pieczenia
&#8226;2 tyzki kakao

Krem:

&#8226;10 dkg chatwy sezamowej
&#8226;2 budynie $mietankowe bez cukru
&#8226;1,5 kostki margaryny

&#8226;2 szkl. mleka

&#8226;2 tyzki cukru

&#8226;20 dkg bezow

&#8226;troche kakao

Ugotowa¢ budyn na mleku z dwoma tyzkami cukru i wystudzi¢ . Utrze¢ margaryne, dodaé ostudzony budyn i
kieliszek wédki. Podzieli¢ na dwie czesci, do jednej polowy dodaé chatwe, do drugiej &#8211; kakao. Biszkopt
podzieli¢ na po6t.

Kolejnos¢ uktadania:

1.&frac12; biszkoptu

2.krem z chatwg

3.bezy

4 krem z kakao

5.&frac12; biszkoptu

Zostawi¢ troche kremu z chatwa, posmarowaé placek. Posypa¢ wiorkami czekoladowymi.

Nadestat: Aga <agaflorczyk@interia.pl>

Zrobitam ciasto doktadnie wg przepisu, ciasto byto typowo tortowe. Masa nawet mimo budyniu nie przypominata np. masy do
karpatki, a zwyktg maslang mase tortowa. Zeby ztamac stodki smak proponuje przed potozeniem pierwszej warstwy masy posmarowac

biszkopt cienka warstwag masta orzechowego. Wyprébowatam to potgczenie w innych tortach i wszystkim polecam.
Nadestat(a):

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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