rolada kokosowa

Dodano: 2005-06-18 21:31:36
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 3636 razy.

Masa ciemna:

- 2 paczki herbatnikéw, np. szkolne
-1 tyzka cukru pudru

- 1 tyzka kakao

- 1 tyzka powidet

- 1tyzeczka masta

- 3 tyzki mleka

Masa biata:

- 100 g masta

- 100 g cukru pudru

- 100 g wiérek kokosowych

Pokruszone na drobno herbatniki dobrze zagnies¢ z pozostatymi sktadnikami - ciasto nie moze sig kruszyc ;
JE&I TAK TO DODAC POWIDEL, uzyskane ciasto cienko rozwatkowa¢ na ptacie pergaminu o wymiarach

0k.35 x 20cm

Zagnie$¢ sktadniki biatej masy, rownomiernie roztozy¢ jg na ciemnym ciesie i doktanie zwing¢ . wtozy¢ do lodéwki,

najlepsza jest nastepnego dnia. Smacznego

Nadestat: Asia <asiarozwens@op.pl>
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