
Cytrynowiec
Dodano:  2005-06-18 21:44:37
Język: niezdefiniowany
Odwiedzono: 4994 razy.

Zważyć pięć jaj; 
tyle, co ważą jajka dobrać:
-  mąka
-  cukier
-  tłuszcz, np. margaryna kasia
-  1 cała dobrze wyszorowana cytryna
1 łyzeczka proszku do pieczenia

utrzeć żółtka z cukrem, i tłuszczem,  dodać mąkę, wymieszaną z proszkiem, całą startą cytrynę i pianę z białek. piec
ok. 50 minut w piekarniku nagrzanym do 180 C w formie keksowej. Po wyjęciu z formy lukrować.

Nadesłał: Asia <>
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