Bigos z pieczarek

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3424 razy.

po pot kilograma:

- pieczarek,

- cebuli,

- kietbasy,

- 0ogorkéw kwaszonych,

3 tyzki koncentratu pomidorowego,
3 tyzki masta roslinnego,

pieprz i sdl,

Oczyszczone pieczarki,kietbase i ogérki pokroi¢ w kostke,

a cebule w plastry. Sktadniki bigosu osobno podsmazy¢ na ttuszczu. Na koniec wszystko przetozy¢ do jednego
garnka i dusi¢ 5 minut (w razie potrzeby podla¢ kilkoma tyzkami wody). Doda¢ koncentrat, doprawi¢ . Jeszcze
raz zagotowac¢ . Podawaé z ryzem lub ziemniakami.
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