Nalewka pigwowka

Dodano: 2005-10-06 23:09:26
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 22469 razy.

2 kg pigwowca
0,75 kg cukru
spirytus
wodka

‘Dojrzate owoce pigwowca umyc i pokroic na cwiartki, pestki odrzucic (mozna zostawic 10% pestek).
Zalac w stoju spirytusem rozcienczonym pot na pét wédka tak aby poziom alkoholu byt ok 2 cm powyzej
owocow. Zakrecony stdj zostawic w cieple na miesigc. Zlac spirytus do gasiorka a owoce zasopac cukrem,
zamknac az sie rozpusci (ok. miesigca)

Co 2-3 dni wstrzgsac stojem. Nastepnie zlac syrop i dolac go do zlanego wczesniej spirytusu. Po miesigcu
przecedzic przez gaze i rozlac do butelek. Po 3 miesigcach mozna degustowa ta smaczng aromatyczng
nalewke.

Pozostate w stoju owoce mozna zalac 40% wddka i po 6 tygodniach zlac ale juz gorszej jakosci nalewke.
Smacznego!

Nadestat: Janczar <>

jak zrobic wodke ze spirytusu rektyfikowanego
Nadestat(a):
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