Pierogi - Nadzienie (litewskie)

Dodano: 2005-10-26 07:43:24
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2489 razy.

20dag. sera twarogowego

20dag. wedzonej szynki lub chudego boczku
Duza cebula

2 jajka

tyzka mielonego kminku

sol, pieprz.

Drobno pokrojony boczek lub szynka stopi¢ na patelni doda¢ drobno pokrojong cebule i podsmazyé¢ . Ser
przetrze¢ przez sito, utrze¢ z zo6ttkami, kminkiem, solg i pieprzem, potaczy¢ z boczkiem, cebulg i ubitg piang z biatek.

Nadestat: mermas <mermas@yvp.pl>
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