Nalewka wisniowa

Dodano: 2005-10-27 10:37:49
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 21268 razy.

2 kilogramy wisni
10 goz dzikow

0,5 laski wanilii

50 dag cukru

1 litr spirytusu
kawatek cynamonu

Wydrylowaé 2 kg wisni, pozostawiajgc kilkanascie owocow z pestkami. Wsypaé do stoja, doda¢ 10 goz dzikéw,
0,5 laski wanilii i kawatek cynamonu, 50 dag cukru oraz 1 litr spirytusu. Wymieszaé i szczelnie zamkna¢ .
Postawi¢ w chtodnym pomieszczeniu, na co najmniej pét roku. Po tym okresie odcedzi¢ izla¢ nalewke do

butelek.

Nadestat: mermas <mermas@vp.pl>

a ma moze ktos taki sprawdzony przepis co sie zalewa cale wisnie tzn. bez drylowania spirytusem. [

Napiszcie!
Nadestat (a):Inez 2006-07-24 11:07:52

w pestkach z wisni znajduje sie kwas pruski (cjanek) dlatego sie dryluje.
Nadestat(a):gste <gste@tlen.pl> 2006-07-31 13:07:02

Witam. Ja nigdy nie dryluje - | zyje :)
Nadestat(a):marco <antoniukmarek@op.pl> 2006-08-10 19:08:53

To samo mozna zrobi¢ z Sliwkami (wegierka), osobiscie wyprobowatem, jest bardzo dobra.

Nadestat(a):mermas <mermas@tlen.pl> 2006-08-10 21:08:18

Niewiem czy ja wytrzymam pét roku hehe ;)
Nadestat(a):Basia <baby5@op.pl> 2008-01-30 12:01:05

A moze ktos ma wiecej przepisow na nalewki na spirytusie. Z gory serdecznie dziekuje.
Nadestat(a):George <georgeolszewski@yahoo.com> 2008-04-15 01:04:41

Najlepsza nalewka na swiecie robie ja od kilkunastu lat.
Nadestat(a):dyktahund 2010-07-24 13:07:42
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