Ajerkoniak (bardzo prosty)

Dodano: 2005-12-17 21:37:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 4171 razy.

4 z6ttka

1 puszka mleka skondensowanego stodkiego

1 puszka mleka skondensowanego niestodzonego
250 mililitrow spirytusu (szklanka petna)

Zottka ubié  doktadnie (najlepiej robotem recznym), pamietajcie o sparzeniu jajek przed uzyciem w celach
sanitarnych, po ubiciu z6ttek dodajemy mleko skondensowane stodkie dalej miksujg dodajemy mleko
skondensowane niestodzone, na samym koncu dodajemy powoli spirytus. Po zrobieniu ajerkoniaku bedzie
on rzadki, ale juz nastepnego dnia bedzie gesty. Jest dos¢ ostry jak dla kobiet, ale one w pierwszej chwili nie
czujq tego ognia.

Nadestat: mermas <mermas@tlen.pl>
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