Sernik na zimno Aneczki

Dodano: 2006-02-05 10:39:20
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 6923 razy.

2 galaretki o0 smaku czerwonego grapefriut'a

2 galaretki cytrynowe

2 galaretki agrestowe

(w sumie 6 galaretek - smaki wg uznania - wazne, ze parami w tym samym smaku)

kilogram twarozku homogenizowanego o smaku waniliowym

4 jajka

100 g cukru

5 dag masta

Tortownice (duzg) posmarowaé mastem. 2 galaretki o tym samym smaku przygotowa¢ w potowie wody (tj. 500
ml) i odstawi¢ do ostygniecia. W miedzyczasie ubi¢ (najszybciej mikserem) na parze 2 jajka z 50 g cukru.
Ciagle ubijajac ostudzi¢ , wla¢ ostudzong galaretke i doda¢ 500 g twarozku. Po wymieszaniu wlaé¢ do tortownicy i
wstawi¢ do lodéwki (mozna do zamrazalnika, to szybciej sie zetnie). W analogiczny sposdb wykonaé kolejng
warstwe z dwdch innych galaretek. Na koniec przygotowac 2 galaretki z petnej iloSci wody, ostudzi¢ . Na
drugiej warstwie twarozkowej utozy¢ pokrojone w plasterki banany lub inne owoce (nie kiwi czy ananasy !!!) i
zala¢ ostudzong galaretkg. Wstawi¢ do lodowki. Czas wykonania: w sumie do 4 godzin (z czasem

chtodzenia). Smacznego. Mojej rodzince bardzo smakuje :-).

Nadestat: Aneczka &lt;&gt;

Bardzo dobry. Catej rodzinie i znajomym smakowat. Przy tym wyglada bardzo tadnie i jest prosty w przygotowaniu
Nadestat(a):Jolka <lucjal@neostrada.pl> 2006-04-13 13:04:51

1) jutro jest Anny, sernik aneczki, ja mam tak na imie, wiec moze sie skusze i zrobie :)
Nadestat(a):ania 2006-07-25 15:07:30
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