Biszkopt ze swiezymi truskawkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 10590 razy.

75 dag truskawek,

2 krazKki biszkoptu o srednicy 20 cm,

2 szklanki $mietanki,

10 dag cukru pudru,

wanilia,

4 tyzeczki kirszu lub koniaku,

12 tyzek soku z malin lub truskawek.

Doktadnie myjemy truskawki pod biezgaca woda, odrywamy szyputki i wstawiamy do lodéwki.
Oba krazki biszkoptu musimy przekroi¢ poziomo na potowy.
Przyrzadzamy krem:

Ubijamy trzepaczka $mietanke, dodajemy cukier i wanilie.
Sok z owocow rozprowadzamy alkoholem.

Na okragtym talerzu ktadziemy kraz ek biszkoptu, nasgczamy go trzema tyzkami soku i pokrywamy kremem. Na
kremie uktadamy warstwe truskawek

Uktadamy je ciasno, jedna obok drugiej, czubkami do gory.
W ten sam sposéb uktadamy dalsze warstwy biszkoptu, kremu i truskawek.
Cisto trzymamy w lodéwce, az do chwili podania na stot.

"Pani"

pyszny
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