Rafaello z biatg czekoladg

Dodano: 2006-02-24 21:50:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 6416 razy.

biszkopt:

- 5 jajek

- 1 szklanka cukru

- 1 szklanka maki

- czubata tyzeczka proszku do pieczenia

masa:

- 1/2 litra Smietany kremowki (30 %)
- 1 biata czekolada

- wiorki kokosowe (ok 150-200 gram)
- 1/4 kostki margaryny

Upiec biszkopt, po upieczeniu i wystygnieciu przekroi¢ ciasto na pot i jedng potdwke zetrze¢ na tarce na na

okruszki (okruszki mogg byé réznej wielkosci, nie muszg byé jak butka tarta).

Potowe smietany wla¢ do garnka i podgrza¢ razem z margarynag i potamang na ptytki biatg czekoladg. Podgrzewa¢ az
czekolada i margaryna sie rozpuszczg. Mase zostawi¢ do ostygniecia. Druga potowe smietany ubic .

Do ostudzonej masy doda¢ pokruszong potdwke biszkoptu i duzo wiorkéw kokosowych (tyle ile uda sie potaczy¢

z masa, ok 150 gram)oraz potowe ubitej Smietany.

Potowe biszkoptu umiesci¢ w tortownicy, wytozyé na biszkopt mase i wyréwnac¢ wierzch. Na to potozy¢ pozostatg
potowe bitej Smietany i caty wierzch posypa¢ widrkami kokosowymi. Ciasto zostawi¢ w lodéwce najlepiej na

catg noc, wtedy jest najlepsze.

Wszyscy, ktorzy probujg tego ciasta sg zachwyceni:-)

Nadestat: Krolik Poziomka <xanthia83@wp.pl>

Jeszcze lepsze jest z ciemnym ciastem. Polecam oto przis na nie: 1 kosta margaryny zagotowaé z 5 tyzkami, cukrem waniliowym, 1,5
szklanki cukru 5 tyzek wody. Po ostygnieciu doda¢ trzy zéttka, 1,5 szklanki maki, 1 tyzaczki proszku do pieczenia - zmiksowaé . Na koniec

dodaé ubite biatka. Piec 45 minut. Smacznego!
Nadestat(a):

Halo, zagotowac 1kostke margaryny z 5 lyzkami...??? ;-))
Nadestat (a):ina 2006-09-06 22:09:44
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