Puree ziemniaczane Czosnkowe

Dodano: 2006-04-05 17:04:07
Zmodyfikowano: 2011-07-10 14:16:30
Jezyk: niezdefiniowany

Odwiedzono: 2800 razy.

1kg ziemniakéw

1 tyzka masta

okoto pot szklaki mleka
4 zabki czosnku

ziemniaki gotujemy, odcedzamy, ubijamy i starannie taczymy z mastem i maka, tak by powstata konsystencja
piree, nastepnie wyciskarkg wciskamy czosnek i mieszamy.

Bardzo dobre w potaczeniu z pieczeniami.

Smacznego :)

Nadestat: Sylwia <appreciation@interia.pl>
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