Zapiekanka wtoska 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5230 razy.

20 dag makaronu (rurki, muszelki, krajanka),
20 dag pieczarek,

20 dag szynki wedzonej,

2 puszki przecieru pomidorowego,
4 dag startego parmezanu,

2 cebule,

3 tyzki masta,

2 zgbki czosnku,

1/2 tyzeczki oregano,

1 tyzka natki pietruszki,

sal,

pieprz.

Makaron ugotowa¢ w osolonej wodzie na potmiekko,

zala¢ zimng woda i odcedzi¢ . Naczynie zaroodporne
wysmarowa¢ 1tyzkg masta i wtozyé do niego makaron.
Cebule i czosnek obraé , posiekaé , zrumieni¢ na 1tyzce
masta i doda¢ do klusek. Pieczarki oczysci¢ , optukac ,
pokroi¢ w plasterki i usmazyé na reszcie masta. Gdy woda
z pieczarek odparuje, doda¢ pokrojong szynke i smazyc¢
jeszcze chwile. Nastepnie zawarto$¢ patelni wytozy¢ na
kluski i wymieszaé . Przecier pomidorowy rozcienczy¢

1 szklankg wody, doda¢ sdl, pieprz, oregano,

2/3 parmezanu i wymiesza¢ . Kluski zalaé sosem, oproszyé
resztg parmezanu i zapieka¢ ok. 20-25 min w piekarniku,

w temp. 180 st.C. Przed podaniem zapiekanke posypac

natkg pietruszki.

and 1=1
Nadestat(a): 2021-08-08 20:30:30

and 1=2
Nadestat(a): 2021-08-08 20:30:30
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and 1=1
Nadestat(a): 2021-08-24 11:52:04

and 1=2
Nadestat(a): 2021-08-24 11:52:04
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