Zalewa do wodek (bimbru)

Dodano: 2006-07-02 08:58:56
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 5787 razy.

Woda 1 litr + 0,5 litra

Goz dziki spozywcze 3 tyzeczki do herbaty
Cynamon 3 tyzeczki do herbaty

Aromat rumowy spirytusowy 1 fiolka NIE OLEJEK!!!
Cukier 10 tyzek stotowych

Zagotowac 1 litr wody. Do gotujecej wody dodajemy 3 ptaskie tyzeczki od herbaty goz dzikow spozywczych.
Gotujemy na matym ogniu przez 15 minut pod przykryciem. Nie wyjmujac goz dzikow dodajemy 3 ptaskie
tyzeczki od herbaty cynamonu i roniez pod przykryciem na matym ogniu gotujemy przez kolejne 15 minut.
Studzimy. Nastepnie przez geste sitko odcedzamy wywar a pozostatosci wyrzucamy.

U W A G A! Wywar jest ciggliwy, ale nie nalezy sie tym zrazac .

Do odrebnego garnka wsypujemy 10 tyzek stotowych cukru i palimy na karmel. Gdy juz powstanie karmel
dolewamy 0,5 |. goracej wrecz gotujgcej wody. Pozostawiamy na ogniu do zagotowania sie.

U W A G A! Gorgcg wode do gorgcego karmelu wlewamy bardzo ostroznie i matymi partiami. Karmel ma wyzszg
temperature niz gorgca woda.

Nastepnie tak spalony cukier studzimy.

Gdy oba potprodukty ostygng mieszamy i dodajemy aromat rumowy spirytusowy.

Zalewa gotowa.

U W A G A! Zalewa nadal jest troche cigliwa a to daltego, Ze nie ma takiego sitka, ktdre przepusci zalewe a
powstrzyma rozgotowany cynamon. Nie przejmujemy sie tym.

Zalewe dodajemy w matych ilosciach (1 tyzaczka do herbaty na pdl litra wodki-bimbru)to nalezy wyprobowaé
w/g wtasnego smaku i uznania.

Jezeli zalewe chcemy stosowaé do bimbru to wczesniej na 1/2 I. bimbru sypiemy 1 ptaska tyzeczke lisciastej
herpaty EARL GREY (czarnej lub zielonej. Bimber z herbatg stoi jak kazda nalewka nie dtuzej jak 2
tygodnie.Odcedzamy i dodajemy w/w nalewki. Tak przyrzadzoby trunek powinien troche postac . Im starszy
tym lepszy. Prawdziwy koniak. Konia z rzedem temu kto rozpozna co pije.

Dygresja. Moze ten przepis jest pracochtonny, moze skomplikowany ale przepisy na koniaki i inne wyroby
alkoholowe sg obiete tajemnica niejednokrotnie poruwnywalng z tajemnice wojskowa.

Nadestat: Keruj <>
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