CIASTO MORELOWE

Dodano: 2006-08-15 16:58:56
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2445 razy.

Sktadniki:

1 1/2 szklanki maki krupczatki,
4 jajka,

3/4 szklanki cukru pudru,

1 1/2 kostki masta,

2-3 tyzki soku z cytryny,

2 puszki moreli,

ttuszcz i maka do blachy
Dekoracja:

1/3 szklanki cukru pudru

1) Morele osaczy¢ z syropu.

2) Masto (musi by¢ miekkie), cukier, jajka, make i sok z cytryny wymieszac¢ , a nastepnie miksowaé przez kilka

minut do uzyskania gtadkiej masy.

3) Blache wysmarowa¢ ttuszczem, posypa¢ maka, wyla¢ ciasto, wyréwnac¢ wierzch i utozy¢ w rzedach morele.
4) Piec okoto 40 minut w temperaturze 170-175°C.

5) Gorace ciasto posypa¢ cukrem pudrem.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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