BABECZKI| Z KREMEM BUDYNIOWYM

Dodano: 2006-08-18 18:08:47
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 5264 razy.

Budyn o smaku $mietankowym,
1,5 szkl. mleka,

6 zottek,

300 g maki pszennej,

150 g masta,

30 réznych owocow do dekoraciji,
ttuszcz do posmarowania formy,
2 tyzki cukru pudru.

Make, masto, cukier i 2 z6ttka potaczyC , zagnie$é ciasto. Schtodzi¢ w lodéwce. Rozwatkowaé . Foremki do babeczek
wysmarowa¢ mastem. Wylepi¢ ciastem. Babeczki piec 15 minut w temperaturze 180 st.C. Szklanke mleka

zagotowac . W pozostatej ilosci rozprowadzi¢ proszek budyniowy i 4 z6ttka. Doda¢ do wrzacego mleka.

Zagotowac . Napetni¢ babeczki. Udekorowa¢ owocami.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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