TORCIK JABLKOWY

Dodano: 2006-08-19 12:10:20
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1904 razy.

-galaretka o smaku agrestowym, 2 opakowania
-galaretka o smaku pomaranczowym, 1 opakowanie
-3-4 winne jabtka

-1/2 tyzeczki cynamonu

-3 jajka

-1 szkl. cukru pudru

-1 kostka masta

-biszkopty

-sok z potowy cytryny.

Galaretki agrestowe rozpusci¢ w 1 szkl. wrzacej wody, pozostawic do ostudzenia. Jabtka obra¢ , zetrze¢ na

tarce o drobnych oczkach i potgczy¢ z zimng Galaretkg agrestowg i cynamonem. Galaretke pomaranczowg
rozpusci¢ w 1 szkl. wody, schtodzi¢ . Jajka ubi¢ z cukrem pudrem na parze, ostudzi¢ . Masto utrze¢ . Do utartego
masta dodawaé stopniowo mase jajeczng. Do masy doda¢ jabtka z Galaretkg agrestowa. Dno tortownicy wytozyé
biszkoptami nasaczonymi 1/2 szkl. wody z sokiem z cytryny. Na biszkopty wytozyé mase jabtkowa. Wstawi¢ do
lodoéwki do stezenia. Torcik pola¢ Galaretkg pomaranczowa. Chtodzi¢ w lodéwce okoto 3 godzin. Czas chtodzenia:
3 godziny.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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