TORCIK SEROWO-BUDYNIOWY

Dodano: 2006-08-19 12:12:34
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2124 razy.

-serek homogenizowany, 75 dkg

-mleko, 2 szklanki

-jajka, 3 sztuki

-cukier, 1 szklanka

-rodzynki, 4 tyzki

-biszkopty, 1 opakowanie

-budyn o smaku waniliowym, 1 opakowanie

-galaretka o smaku cytrynowym owocowa (dowolny smak), 1 opakowanie
-zelatyna spozywcza, 5 tyzeczek.

Zelatyne rozpuscié wedtug przepisu. Zagotowaé budyn z mlekiem i cukrem. Kiedy ostygnie, ubi¢ doktadnie z
serkiem, zottkami i zelatyng, wymieszaé z piang z biatek i rodzynkami. Tortownice wytozy¢ biszkoptami nasgczonymi
galaretka, zala¢ masa serowo-budyniowa, posypaé skorkg pomaranczowsq i ochtodzi¢ . Gdy stezeje, zala¢ go cienkg
warstwa galaretki i oziebi¢ .

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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