Zapiekanka z jajkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3294 razy.

2 gtowki sataty,

6 jajek,

125 ml. gestej Smietany,
sol,

pieprz,

100 g. masta,

2 tyzki tartego parmezanu.

LiScie sataty rozdzieli¢ , umy¢ , wrzuci¢ na 15 minut do
gotujacej sie, ososlonej wody. Odcedzi¢ , grubo posiekac .
Masto roztopi¢ w rondelku, doda¢ satate, dusi¢ na matym
ogniu, az do catkowitego odparowania wody.Dodaé

2 tyzki $smietany, wymieszac .

Podduszong satate przetozy¢ do zaroodpornego,
wysmarowanego mastem pétmiska. Zrobi¢ 6 zagtebien,
wbi¢ do kazdego jajko. Posoli¢ , popieprzy¢ . Pola¢ jajka
resztg Smietany, posypa¢ parmezanem.

Piekarnik nagrza¢ do temperatury 250 st. C. Zapieka¢ w

nim potrawe ok. 10 minut. Podawa¢ goraca z pieczywem.
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