CIASTO Z TRUSKAWKAMI

Dodano: 2006-08-19 17:18:33
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 8849 razy.

1 budynh o smaku waniliowym,
250 g masta lub margaryny,
300 g cukru,

5 jajek,

2,5 szkl. maki pszennej,

2 tyzeczki proszku do pieczenia,
3 tyzki gestej Smietany,

300 g truskawek,

Beza:

4 biatka jajek,

200 g cukru,

sok z potowy cytryny,

100 g ptatkdbw migdatowych.

Ciasto: Masto utrze¢ z cukrem, dodawac kolejno jajka i make zmieszang z Budyniem (proszkiem) i proszkiem

do pieczenia. Na koniec doda¢ $mietane. Ciasto powinno by¢ geste. Ciasto przetozy¢ na blache wytozong
pergaminem. Na cieScie utozyé truskawki. Beza: Biatka ubi¢ na bardzo sztywng piane, dodawa¢ stopniowo cukier
i sok z cytryny. Piane wytozy¢ na owoce. Posypa¢ migdatami. Wstawi¢ do nagrzanego do 175°C piekarnika.

Piec 40-45 minut.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>

| never eat cake like this,Wsssspanialy!!!l recomended to any whan,Thank you,Thank you...

Nadestat(a):Hawk <twister2@op.pl> 2008-05-10 04:05:30
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