Aksamitne zawijance z pieczarkami

Dodano: 2006-09-12 07:12:54
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 4324 razy.

2 duze filety z kurczaka
20 dag zottego sera

45 dag pieczarek

2 tyzeczki masta

pot szklanki mleka kondensowanego lub $mietany
1,5 tyzeczki maki
ttuszcz do smazenia
jajo

butka tarta

czosnek granulowany
przyprawa do kurczaka

Filety umy¢ , obra¢ z odpadkow i roztozy¢ tak jak migso na rolady, lekko rozbi¢ . Posypa¢ czosnkiem. Pieczarki

pokroi¢ w kostke, przesmazy¢ duszac az zmiekng, podzieli¢ na pot. Zétty ser pokroi¢ w kostke. Na srodek kazdego filetu
potozy¢ pieczarki i ser oraz troche masta, zwing¢ w roladki. Nastepnie opanierowa¢ w jaju i butce tartej, smazy¢ na
ttuszczu doprawiajgc i naktuwajgc widelcem lub szpikulcem. Reszte pieczarek zagotowaé , wla¢ mleko

rozrobione z maka i miesza¢ az zgestnieje. Sosem polewa¢ gotowe zawijance.

Nadestat: kasialaska <>

Wiasnie skonczytam jes¢ . Pyszne. Bardzo dziekuje za przepis.
Nadestat(a):lwona 2006-10-21 16:10:55

przepis ok tylko po co przyprawa do kurczaka skoro jej nie uzywa
Nadestat(a):gosia 2007-10-14 20:10:02

faktycznie kiedy te przyprawe
Nadestat(a):monika 2008-12-08 17:12:36
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