Zapiekanka z makaronu

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7223 razy.

30 dag makaronu (kolanka, rurki, nitki),
25 dag miesa pieczonego lub duszonego,
1 kostka przyprawy do zup,

5 dag cebuli,

4 dag ttuszczu,

s0l,

pieprz,

2 dag ttuszczu do posmarowania formy,

2 dag tartej butki.

Makaron zala¢ duzg ilo$cig wrzacej, osolonej wody,
zamiesza¢ , gotowac¢ 20 - 25 min, odcedzi¢ , przelaé¢ na
cedzaku wrzgcg woda, osaczy¢ . Cebule obrac , posiekac
zrumieni¢ na ttuszczu. Mieso gotowane, duszone lub
pieczone przepusci¢ przez maszynke. Wszystkie
sktadniki potaczyé razem, doda¢ kostke przyprawy do
zup rozpuszczong w 1-2 tyzkach wody, sél, pieprz do
smaku, wymiesza¢ . Wtozy¢ do rondla posmarowanego
ttuszczem, posypanego tartg butka. Mase wyréwnac
przyciskajac tyzka do dna i bokéw rondla. Wstawi¢ do
goracego piekarnika na 30 min. Gdy brzegi zapiekanki sie
zrumienig, okrgzy¢ nozem dookota masy, przytozyé
okragty pétmisek i wytozyé . Makaron pokraja¢ na porcje,

podawac z ostrymi sosami i surowkg z warzyw.
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