RAFFAELLO 1

Dodano: 2007-04-07 13:30:41
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2604 razy.

BISZKOPT:

1 szklanka cukru,

&frac12; szklanki maki pszennej,
&frac12; szklanki maki ziemniaczanej,

2 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia,
1 maty cukier waniliowy,

5 jaj (catych).

MASA:

&frac34; litra mleka (&frac14; szklanki mleka),
2 budynie waniliowe,

1&frac12; tyzki pszennej maki,

&frac34; szklanki cukru,

1 margaryna (KASIA),

1 paczka wiorkow kokosowych.
KRUSZONKA:

1 paczka wiorkow kokosowych,

2 tyzki masta $mietankowego,

2 tyzki cukru.

Na patelni

WYKONANIE:
BISZKOPT:

5 biatek + cukier + cukier waniliowy ubi¢ na sztywng piane, dodawaé po 1 z6ttku, nastepnie doda¢ make pszenng i

ziemniaczang, wymieszac .

Piec okoto 30 min. w temp. 180°C-200°C. Po ostudzeniu przecigé na 2 placki.

MASA:

W &frac12; szklanki mleka rozpusci¢ budyn i make dobrze wymieszaé aby nie byto grudek. Reszte mleka
zagotowac z cukrem. Dodaé rozrobiony budyn. Margaryne rozetrze¢ i dodawac¢ stopniowo ostudzony budyn
&#8211; na jednolita mase. Na koncu doda¢ paczke wiorkéw kokosowych (a druga zostanie do kruszonki).

KRUSZONKA:

Masto + cukier + widrki rozpuscic¢ ilekko uprazyé na z6étty kolor i ciasto posypacé .

Kruszonka
Masa
Ciasto
Masa
Ciasto

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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