
RAFFAELLO 2
Dodano:  2007-04-07 13:32:49
Język: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2557 razy.

SKŁADNIKI:
4 jajka,
&frac34; szklanki cukru,
&frac12; szklanki mąki ziemniaczanej,
&frac12; szklanki mąki pszennej.
MASA:
800 ml 30% krem. śmietany,
2 śnieżki,
2 śmietan. &#8211; fixy dr. Oetker,
1 czekolada biała &#8211; rozpuścić,
1 opakowanie (10 dkg) wiórków kokosowych,
1 opakowanie płatków migdałowych.

WYKONANIE:
SKŁADNIKI:
Białka ubić z cukrem na sztywną pianę. Dodać żółtka i wymieszać z mąką.
Upiec biszkopt i przekroić na 2 placki.
I placek &#8211; spód
II placek &#8211; pokroić na kwadraty 2,5x2,5 z przerwami układać na masę.
MASA:
Śmietanę ubić i dodać śnieżki, śmietan. &#8211; fixy, czekoladę, wiórki kokosowe i &frac12; opakowania płatków
migdałowych posypać po wierzchu.

Nadesłał:  <wenus.wenus1@wp.pl>
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