Zapiekanka z peczaku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2417 razy.

25 dag peczaku,

20 dag boczku wedzonego,
cebula,

5 dag ttuszczu,

10 dag zéttego sera,
wtoszczyzna bez kapusty,

pieprz i sol,

Ugotowal kasze na sypko. Rozdrobnione warzywa
udusi¢ w matej ilosci ttuszczu, podlewajgc odrobing

wody. Boczek pokroi¢ w kostke (mozna go wczesniej

lekko podsmazy¢ ), cebule posiekac .

Sktadniki wymieszaé , doprawi¢ solg i pieprzem,
przetozy¢ do zaroodpornego naczynia wysmarowanego
ttuszczem, posypac utartym serem. Zapieka¢ w gorgcym

piekarniku okoto pot godziny. Podawaé z suréwka

z kiszonej kapusty.
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