CIASTO Z SEREM RICOTTA | SYROPEM
ROZMARYNOWYM

Dodano: 2007-04-07 15:06:15
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2206 razy.

25 dag masta,

25 dag cukru,

8 jajek,

12-13 dag orzechéw laskowych (uprazonych i posiekanych),

20 dag mieszanych suszonych owocow,

25 dag seraricotta,

7-8 dag maki,

starta skérka z 2 pomaranczy,

starta skorka z 3 cytryn.

SYROP ROZMARYNOWY: 12-13 dag cukru, 125 ml wody, 2-4 duze gatazki Swiezego rozmarynu.

Przygotuj syrop: rozpus¢ cukier w wodzie i gotuj, az objetos¢ zmniejszy sie o potowe. Wrzué gatazki rozmarynu,
przykryj, zdejmij z ognia. Odstaw na 15 minut i wyjmij rozmaryn. Zréb ciasto: ubij biatka na sztywna piane.

Masto utrzyj z cukrem na gtadkg mase, dodawaj po jednym zéttku, ciggle ucierajac. Potem wtéz ser, wymiesza,.
Odrobing maki posyp owoce, dodaj je do masy razem z orzechami. Delikatnie wymieszaj z piang i resztg maki.
Ciastem napetnij tortownice nasmarowang mastem i wysypang maka. Piecz godzine w temp. 170°C. Przestudz ,
wyjmij z formy, ponaktuwaj widelcem i nasgcz syropem.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>

Jestes prawdziwa Venus ....[]

Jeszcze czegos takiego nie jadlem,polecam wszystkim.. Smacznego!
Nadestat(a):Hawk <twister2@op.pl> 2008-05-10 05:05:21
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