CIASTO Z SYROPEM ROZMARYNOWYM

Dodano: 2007-04-07 15:22:04
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2018 razy.

CIASTO:

10 dag masta,

1 szklanka cukru,

1 szklanka maki kukurydzianej,

3/4 szklanki maki pszennej,

1 tyZzeczka proszku do pieczenia,

3/4 tyzeczki soli,

2 jajka,

1 z6ttko,

2/3 szklanki mleka,

maka i masto do formy.

SYROP ROZMARYNOWY: 3/4 szklanki cukru, 3/4 szklanki wody, 1/3 szklanki posiekanego rozmarynu,
1 tyzka soku z cytryny, kilka kropli olejku waniliowego.

Zréb ciasto: rozgrzej piekarnik do 180°C. Utrzyj masto z cukrem, dodaj pozostate sktadniki ciasta,
wymieszaj mikserem ustawionym na najnizsze obroty (3 minuty). Ciastem napetnij nattuszczong i wysypang
maka forme, piecz 40 minut na Srodkowym poziomie piekarnika. W czasie gdy ciasto sie piecze, przygotuj
syrop rozmarynowy: wszystkie sktadniki (oprécz wanilii) gotuj w rondelku 10 minut. Zdejmij z ognia,

dodaj wanilie, przecedz . Ciasto pozostaw w formie przez 10 minut po upieczeniu, potem wyjmij i posmaru;j
1/3 cieptego syropu. Podawaj z bitg Smietang i dowolnymi owocami oraz resztg zimnego syropu.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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