CIASTO HERBACIANE

Dodano: 2007-04-08 22:50:52
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2360 razy.

1 filizanka zimnej, mocnej herbaty Lipton Yellow Label,
250 g bakalii,

1 szklanka cukru brgzowego,

cynamon, goz dziki

3 szklanki maki krupczatki,

3 jajka,

2 tyzeczki proszku do pieczenia.

Do miski wlej herbate, dodaj bakalie i cukier. Zostaw na noc. Drugiego dnia dodaj make, proszek do
pieczenia, ubite jajka i przyprawy. Zmiksuj, przelej do formy. Piecz w temperaturze 170°C przez godzine.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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