
TORCIK NALEŚNIKOWO - TRUSKAWKOWY
Dodano:  2007-04-08 22:53:28
Język: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1609 razy.

1 torebka herbaty Lipton Forest Fruit zaparzona w 1/2 szklanki wody,
250 ml kremówki 36%,
20 g cukru,
4 naleśniki, 
30 dag pokrojonych truskawek,
2 łyżki żelatyny,
250 g ciemnej czekolady,
wiórki kokosowe.

Kremówkę ubij z cukrem, wstaw do lodówki. Żelatynę rozpuść w herbacie. Podgrzej czekoladę. Wymieszaj
wszystko z kremówką. W tortownicy ułóż na naleśniku kilka warstw owoców i masy, zakończ masą. Wstaw na
3 godziny do lodówki. Ozdób wiórkami.

Nadesłał:  <wenus.wenus1@wp.pl>
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