RAFAELLO KRZYSIA

Dodano: 2007-04-10 16:18:27
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2462 razy.

Biszkopt:

6 jaj,

6 tyzek cukru,

6 tyzek maki,

cukier wanilinowy,

proszek do pieczenia - mata porcja.
Krem:

0,5 | $mietany 30%,

Bita $mietana 2 opakowania,
200 g kokosu,

200 g biatej czekolady,

200 g gorzkiej czekolady,
100 g rodzynek.

Poncz:

100 ml wodki,

3 tyzeczki kawy Nescafe,

2 tyzeczki cukru,

200 ml wody przegotowane;.

Biszkopt: Jaja ubija¢ z cukrem przez 15 minut, pod koniec dodajgc cukier wanilinowy. Make przesia¢ z
proszkiem do pieczenia, i porcjami dodawa¢ do masy jajecznej ciggle delikatnie mieszajgc. Dno tortowniocy
26cm wytozyé papierem do pieczenia i wytozyé ciasto. Piec przez 45 minut w temperaturze 190 stopni. Po
upieczeniu ciasto pozostawi¢ w piekarniku do catkowitego wystygniecia. Krem: Biatg czekolade rozpusci¢ w 2

tyzkach wody i odstawi¢ do ostygniecia. $nietane ubié na sztywno, dodaé $niezki i dalej ubijaé , wsypaé kokos i wlaé

wystudzong biatg czekolade. Catos¢ wymiesza¢ mikserem na niskich obrotach. Poncz: Kawe potaczy¢ z cukrem,
dodac¢ alkohol i wode, catos¢ wymieszac . Ciasto przekroi¢ na dwie czesci, pierwszg czes¢ nasaczy¢ ponczem i wytozy¢
krem, przykry¢ drugq czescig tez nasgaczy¢ , wysypaé rodzynkii polaé rozpuszczong w 3 tyzkach mleka gorzkg czekolada.

SMACZNEGO!

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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