Zapiekanka z winem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2430 razy.

10 dag sera gouda lub cheddar,

1 1/2 szklanki biatego wytrawnego wina,
6 grubych kromek pszennego pieczywa,
6 tyzek masta,

1 roztarty zabek czosnku,

6 jajek,

1/2 szklanki gestej $mietany,

1/2 szklanki bulionu z kostki,

sol,

1 tyzeczka mielonej papryki,

1/4 tyzeczki gorczycy.

Masto doktadnie wymiesza¢ z czosnkiem. Kromki chleba
(po odkrojeniu skorki) posmarowaé mastem czosnkowym
utozy¢ w naczyniu zaroodpornym, mastem do spodu.
$nietane wymieszaé z jakami, winem, bulionem i startym
serem, doda¢ przyprawy i osoli¢ . Pola¢ chleb sosem i
wstawi¢ na 30 min do piekarnika o temp. 180 st.C. Goraca

zapiekanke podawa¢ z satatkg warzywng lub owocowa.

and 1=1
Nadestat(a): 2021-08-08 20:31:52

and 1=2
Nadestat(a): 2021-08-08 20:31:52

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

